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ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА

ОУП Образовательные предметы 1476 168 0 1308 650 658 239 0 0 18 32 408 378 286 236 0 0 0 0

ОУП.01 Русский язык 2 90 18 72 40 32 10 6 34 38

ОУП.02 Литература 3 118 10 108 86 22 8 34 46 28

ОУП.03 История 3 146 10 136 90 46 14 34 46 56

ОУП.04 Обществознание 4 82 10 72 36 36 10 34 38

ОУП.05 География 2 80 8 72 40 32 12 34 38

ОУП.06 Иностранный язык 3 124 10 114 34 80 40 34 46 34

ОУП.07 Математика 4 176 14 162 98 64 36 6 34 46 34 48

ОУП.08 Информатика 4 126 12 114 10 104 20 34 80

ОУП.09 Физическая культура 2 122 2 120 4 116 38 50 70

ОУП.10 ОБЖ 1 70 2 68 44 24 8 68

ОУП.11 Физика 2 94 12 82 52 30 16 34 48

ОУП.12 Химия 4 122 18 104 60 44 15 6 34 70

ОУП.13 Биология 1 62 10 52 36 16 8 52

ОУП.14 Основы проектной деятельности 3 64 32 32 20 12 4 32 32

ОГСЭ.00
ОБЩИЙ ГУМАНИТАРНЫЙ И СОЦИАЛЬНО-

ЭКОНОМИЧЕСКИЙ ЦИКЛ 492 38 0 454 98 356 266 0 0 0 0 0 0 40 88 130 162 34 0

ОГСЭ.01 Основы философии 6 54 6 48 36 12 6 48

ОГСЭ.02 История 5 50 6 44 32 12 6 44

ОГСЭ.03 Иностранный язык в професссиональной 

деятельности 

6 174 10 164 0 164 164 44 52 68

ОГСЭ.04 Физическая культура 6 174 10 164 18 146 80 40 44 34 46

ОГСЭ.05 Психология общения 7 40 6 34 12 22 10 34

ЕН.00
МАТЕМАТИЧЕСКИЙ И ОБЩИЙ 

ЕСТЕСТВЕННОНАУЧНЫЙ ЦИКЛ 
204 16 0 188 140 48 26 0 0 0 0 0 0 0 0 64 80 44 0

ЕН.03 Химия 6 154 10 144 108 36 20 64 80

ЕН.02 Экологические основы природопользования 7 50 6 44 32 12 6 44

П.00 ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЙ ЦИКЛ 3408 278 0 3130 1220 542 1672 0 0 0 0 160 368 196 460 390 518 442 596

ОП.00
ОБЩЕПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ 

ДИСЦИПЛИНЫ
820 98 0 722 440 282 164 0 0 0 0 126 206 44 110 0 164 72 0

ОП.01 Микробиология, физиология питания, санитария и 

гигиена 
1 100 8 92 64 28 16 92

ОП.02 Организация хранения и контроль запасов и сырья
2 112 12 100 74 26 16 34 66

ОП.03 Техническое оснащение организаций питания 2 82 8 74 52 22 12 74

ОП.04 Организация обслуживания 2 78 12 66 48 18 10 66

ОП.05 Основы экономики, менеджмента и маркетинга 4 82 6 76 54 22 12 76

ОП.06 Правовые основы профессиональной  деятельности
4 42 8 34 24 10 6 34

ОП.07 Информационные технологии в профессиональной 

деятельности
6 106 10 96 30 66 38 96

ОП.08 Охрана труда 3 52 8 44 34 10 6 44

ОП.09 Безопасность жизнедеятельности 6 78 10 68 20 48 28 68

ОП.10 Основы предпаринимательской деятельности 7 44 8 36 20 16 10 36

ОП.11 Основы финансовой грамотности 7 44 8 36 20 16 10 36
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Распределение обязательной учебной нагрузки (включач оязательную аудиторную нагрузку 

и все виды практики в составе профессиональных модулей) по курсам и семетрам  (час. в 

семестр) 
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Учебная нагркузка обучающихся (час.)
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промежуточной 

аттестации

в том  числе 
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Наименование циклов, разделов,  препдметов, дисциплин, 

профессиональных модулей, МДК, практик
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ПМ.00 ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ МОДУЛИ 2588 180 0 2408 780 260 1508 0 60 0 0 34 162 152 350 390 354 370 596

ПМ.01

Организация и ведение процессов приготовления  и 

подготовки к реализации полуфабрикатов для блюд, 

кулинарных изделий сложного ассортимента
3 294 26 0 268 86 38 164 0 0 0 0 34 162 72 0 0 0 0 0

МДК.01.01 Организация процессов приготовления, подготовки к 

реализации кулинарных полуфабрикатов 1 42 8 34 26 8 4 34

МДК.01.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 

кулинарных полуфабрикатов 2 108 18 90 60 30 16 90

УП.01 Учебная практика 2 72 72 72 72

ПП. 01 Производственная практика 3 72 72 72 72

ПМ.02

Организация и ведение процессов приготовления, 

оформления и подготовки к реализации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с 

учетом потребностей различных категорий потребителей, 

видов и форм обслуживания

4 470 40 0 430 160 54 244 0 20 0 0 0 0 80 350 0 0 0 0

МДК. 02.01 Организация процессов приготовления, подготовки к 

реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 

сложного ассортимента
3 42 8 34 26 8 4 34

МДК. 02.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации горячих 

блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента 4 212 32 180 134 46 24 20 46 134

УП.02 Учебная практика 4 72 72 72 72

ПП. 02 Производственная практика 4 144 144 144 144

ПМ.03

Организация и ведение процессов приготовления, 

оформления и подготовки к реализации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с 

учетом потребностей различных категорий потребителей, 

видов и форм обслуживания

5 418 28 0 390 142 32 234 0 0 0 0 0 0 0 0 390 0 0 0

МДК. 03.01 Организация процессов приготовления, подготовки к 

реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок 

сложного ассортимента

5 42 8 34 26 8 4 34

МДК. 03.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации холодных 

блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента 5 160 20 140 116 24 14 140

УП.03 Учебная практика 5 72 72 72 72

ПП. 03 Производственная практика 5 144 144 144 144

ПМ.04

Организация и ведение процессов  приготовления, 

оформления и подготовки к реализации холодных и 

горячих десертов, напитков сложного ассортимента с 

учетом потребностей различных категорий потребителей, 

видов и форм обслуживания

6 348 28 0 320 102 38 200 0 0 0 0 0 0 0 0 0 320 0 0

МДК. 04.01 Организация процессов  приготовления,  подготовки к 

реализации холодных и горячих десертов, напитков сложного 

ассортимента
6 38 4 34 26 8 4 34

МДК. 04.02 Процессы  приготовления,  подготовки к реализации 

холодных и горячих десертов, напитков сложного 

ассортимента
6 130 24 106 76 30 16 106

УП.04 Учебная практика 6* 72 72 72 72

ПП.04 Производственная практика 6* 108 108 108 108



ПМ.05 Организация и ведение процессов приготовления, 

оформления и подготовки к реализации хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий сложного ассортимента с 

учетом потребностей различных категорий потребителей, 

видов и форм обслуживания

8 512 36 0 476 226 70 218 0 20 0 0 0 0 0 0 0 34 370 72

МДК. 05.01 Организация процессов приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 

сложного ассортимента
6 40 6 34 28 6 4 34

МДК. 05.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного 

ассортимента
7 292 30 262 198 64 34 20 262

УП.05 Учебная практика 7 72 72 72 72

ПП. 05 Производственная практика 8 108 108 108 36 72

ПМ.06
Организация  и контроль текущей деятельности 

подчиненного персонала 8 222 22 0 200 64 28 124 0 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 200

МДК. 06.01 Оперативное управление текущей деятельностью 

подчиненного персонала
8 114 22 92 64 28 16 20 92

ПП. 06 Производственная практика 8 108 108 108 108

ПМ.07

Выполнение работ по одной или нескольким 

профессиям рабочих, должностям служащих 

(16675 Повар)
8 180 0 0 180 0 0 180 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 180

УП.07 Учебная практика 8* 72 72 72 72

ПП. 07 Производственная практика 8* 108 108 108 108

ПДП.00
Производственная практика (по профилю 

специальности) 
8 144 144 144 144

Промежуточная аттестация 144 144

ГИА.00 Государственная итоговая аттестация 216 216

ГИА.01 Подготовка выпускной квалификационной работы 144

ГИА.02 Защита выпускной квалификационной работы 72

568 746 522 784 584 760 520 596

5940 500 0 5440 2108 1604 2203 0 60 18 32 33,4 32,4 32,6 32,6 34,3 33,0 32,5 35,0

568 674 450 568 368 580 412 92

0 72 0 72 72 72 72 72

0 0 72 144 144 108 36 288

144

0 1 1 3 1 1 0 3

4 8 7 7 5 10 6 6

Производственная практика (преддипломная)

учебной практики

дисциплин и междисциплинврных курсов

экзаменов

дифференцированных зачетов

зачетов
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О производственной практики


