
Расписание учебных занятий группы № 80, курс 1, профессия 16675 Повар 
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 Классный час - РАЗГОВОРЫ О ВАЖНОМ 

1 основы интеллектуального труда 5 

2 основы интеллектуального труда 5 

3 основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве 19 

4 основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве 19 

5 коммуникативный практикум 5 

6 организация и процессы приготовления кулинарных полуфабрикатов 17 

7 организация и процессы приготовления кулинарных полуфабрикатов 17 
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1 техническое оснащение организаций питания 17 

2 техническое оснащение организаций питания 17 

3 психология личности и профессиональное самоопределение 5 

4 психология личности и профессиональное самоопределение 5 

5 безопасность жизнедеятельности 5 

6 безопасность жизнедеятельности 5 

7 организация и процессы приготовления горячих блюд 17 

8 организация и процессы приготовления горячих блюд  17 
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УП.01, УП.02 
учебная  

мастерская 
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ПП.01 

согласно приказа 

о прохождение 

производственной 

практики 
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ПП.02 

согласно приказа 

о прохождение 

производственной 

практики 
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 1-2   

3-4   

5-6   

 

 

Заместитель директора по УМиНР 
 

                                                       

Е. И.   Пак 

 


