
Результаты внутренней системы оценки качества обеспечения  

основной профессиональной образовательной  

программы среднего профессионального образования  

по профессии 43.01.09 Повар, кондитер 

 

Раздел 1. Обеспечение образовательного процесса оборудованными учебными кабинетами, 

объектами для проведения практических занятий 

 

№ 

п/п 
Наименование образовательной 

программы 
 

Наименование учебных 
кабинетов, объектов для  

проведения учебных и 
практических занятий 

 

 

 Адрес 
(местоположение) 

учебных 
кабинетов,  

объектов для 
проведения 

занятий 

1 2 3 4 

 ОБЩЕПРОФЕССИОНАЛЬНЫЙ 

ЦИКЛ 

  

1 ОП.01 Основы микробиологии, 

физиологии питания, санитарии и 

гигиены 

Кабинет Технология кулинарного 

производства, товароведения 

продовольственных товаров, 

организации хранении и контроля 

запасов сырья. Физиология 

питания и санитарии по профессии 

Повар, кондитер 
Мультимедиа проектор – 1 шт., 
персональный компьютер – 1 шт., 
стенды – 3 шт., тематические 
папки – 8 шт., электронные 
презентации – 15 шт., контрольно-
оценочных средств для 
промежуточной аттестации – 10 
шт., методических указаний для 
обучающихся по выполнению 
практических работ – 11 шт., 
учебно-методический комплекс 
для обучающихся – 1 шт.,  лекции 
– 11 шт. 

Приморский край  
Пожарский район 

пгт. Лучегорск 
5 мкр, здание 6/4 

кабинет 8 

2 ОП.02 Основы товароведения 

продовольственных товаров 

Кабинет Технология кулинарного 

производства, товароведения 

продовольственных товаров, 

организации хранении и контроля 

запасов сырья. Физиология 

питания и санитарии по профессии 

Повар, кондитер 
Мультимедиа проектор – 1 шт. 
персональный компьютер – 1 шт., 
стенды – 3 шт., тематические 
папки – 12 шт., электронные 
презентации – 11 шт., контрольно-
оценочных средств для 
промежуточной аттестации – 12 
шт., методических указаний для 
обучающихся по выполнению 
практических работ – 13 шт., 
учебно-методический комплекс 
для обучающихся – 1 шт., лекции 
– 21 шт. 

Приморский край  
Пожарский район 

пгт. Лучегорск 
5 мкр, здание 6/4 

кабинет 8 

3 ОП.03 Техническое оснащение и 

организация рабочего места 

Кабинет Технология кулинарного 

производства, товароведения 

продовольственных товаров, 

организации хранении и контроля 

запасов сырья. Физиология 

Приморский край  
Пожарский район 

пгт. Лучегорск 
5 мкр, здание 6/4 

кабинет 8 



питания и санитарии по профессии 

Повар, кондитер 

Мультимедиа проектор – 1 шт. 

персональный компьютер – 1 шт., 

стенды – 3 шт., тематические 

папки – 5 шт., электронные 

презентации – 8 шт., контрольно-

оценочных средств для 

промежуточной аттестации – 11 

шт., методических указаний для 

обучающихся по выполнению 

практических работ – 8 шт., 

учебно-методический комплекс 

для обучающихся – 1 шт., лекции – 

15 шт. 
4 ОП.04 Экономические и правовые 

основы производственной 

деятельности 

Кабинет Социально – 

экономических дисциплин 
Мультимедиа проектор – 1 шт., 
ноутбук– 1 шт., стенды – 3 шт., 
тематические папки – 4 шт., 
электронные презентации – 6 шт., 
контрольно-оценочных средств 
для промежуточной аттестации – 7 
шт., методических указаний для 
обучающихся по выполнению 
практических работ – 3 шт., 
учебно-методический комплекс 
для обучающихся – 1 шт.,  лекций 
– 10 шт. 

Приморский край  
Пожарский район 

пгт. Лучегорск 
5 мкр, здание 6/4 

кабинет 12 

5 ОП.05 Основы калькуляции и учета Кабинет Социально – 

экономических дисциплин 

Мультимедиа проектор – 1 шт. 

ноутбук – 1 шт., стенды – 3 шт., 

тематические папки – 6 шт., 

электронные презентации – 4 шт., 

контрольно-оценочных средств 

для промежуточной аттестации – 7 

шт., методических указаний для 

обучающихся по выполнению 

практических работ – 5 шт., 

учебно-методический комплекс 

для обучающихся – 1 шт., лекции – 

9 шт. 

Приморский край  
Пожарский район 

пгт. Лучегорск 
5 мкр, здание 6/4 

кабинет 12 

6 ОП.06 Охрана труда Учебный кабинет Основы 

безопасности жизнедеятельности, 

совмещенный с предметом 

безопасность жизнедеятельности, и 

охрана труда  
Мультимедиа проектор – 1 шт. 

ноутбук – 1 шт., стенды – 3 шт., 

тематические папки – 9 шт., 

электронные презентации – 10 шт., 

контрольно-оценочных средств 

для промежуточной аттестации – 

10 шт., методических указаний для 

обучающихся по выполнению 

практических работ – 4 шт., 

учебно-методический комплекс 

для обучающихся – 1 шт., лекций – 

12 шт. 

Приморский край  
Пожарский район 

пгт. Лучегорск 
5 мкр, здание 6/3 

кабинет 12 



7 ОП.07 Иностранный язык в 

профессиональной деятельности 
Кабинет Английский язык 

Мультимедиа проектор – 1 шт. 

ноутбук – 1 шт., стенды – 3 шт., 

тематические папки – 9 шт., 

электронные презентации – 5 шт., 

контрольно-оценочных средств 

для промежуточной аттестации – 

10 шт., методических указаний для 

обучающихся по выполнению 

практических работ – 22 шт., 

учебно-методический комплекс 

для обучающихся – 1 шт., 

комплект лекций – 9 шт. 

Приморский край  
Пожарский район 

пгт. Лучегорск 
5 мкр, здание 6/4 

кабинет 13 

8 ОП.08 Безопасность 

жизнедеятельности 
Учебный кабинет Основы 

безопасности жизнедеятельности, 

совмещенный с предметом 

безопасность жизнедеятельности, и 

охрана труда  
Мультимедиа проектор – 1 шт. 

ноутбук – 1 шт., стенды – 3 шт., 

тематические папки – 8 шт., 

электронные презентации – 8 шт., 

контрольно-оценочных средств 

для промежуточной аттестации – 9 

шт., методических указаний для 

обучающихся по выполнению 

практических работ – 6 шт., 

учебно-методический комплекс 

для обучающихся – 1 шт., лекции – 

7 шт. 

Приморский край  
Пожарский район 

пгт. Лучегорск 
5 мкр, здание 6/3 

кабинет 12 

 ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЙ ЦИКЛ   

9 ПМ.01 Приготовление и 

подготовка к реализации 

полуфабрикатов для 
блюд, кулинарных изделий 

разнообразного ассортимента 
МДК.01.01 Организация 

приготовления, подготовки к 

реализации и хранения кулинарных 

полуфабрикатов 
МДК.01.02 Процессы 

приготовления, подготовки к 

реализации кулинарных 

полуфабрикатов  
ПМ.02 Приготовление, оформление 

и подготовка к реализации горячих 

блюд, кулинарных изделий, закусок 

разнообразного ассортимента  
МДК. 02.01 Организация 

приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих 

блюд, кулинарных изделий, закусок 
МДК.02.02 Процессы 

приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих 

блюд, кулинарных изделий, закусок 
ПМ.03 Приготовление, оформление 

и подготовка к реализации 

холодных блюд, кулинарных 

Кабинет Технология кулинарного 

производства, товароведения 

продовольственных товаров, 

организации хранении и контроля 

запасов сырья. Физиология 

питания и санитарии по профессии 

Повар, кондитер 

Персональный компьютер – 1 
Мультимедиа проектор -1 
Принтер -1 
УМК – 1 
Комплект тестов – 91 
Тематические папки – 121 шт. 
Комплекты презентационных 

слайдов по всем разделам курсов – 

61 шт. 
Обучающиеся программы 
(комплект) - 2 шт.  
Раздаточный материал – 255 шт. 
Наглядные пособия – 10 шт. 
Плакаты- 32 шт. 

Приморский край  
Пожарский район 

пгт. Лучегорск 
5 мкр, здание 6/4 

кабинет 8 



изделий, закусок разнообразного 

ассортимента 
МДК.03.01 Организация 

приготовления, подготовки к 

реализации и презентации 

холодных блюд, кулинарных 

изделий, закусок 
МДК.03.02 Процессы 

приготовления, подготовки к 

реализации и презентации 

холодных блюд, кулинарных 

изделий, закусок 
ПМ.04 Приготовление, оформление 

и подготовка к реализации 

холодных и горячих сладких блюд, 

десертов, напитков разнообразного 

ассортимента 
МДК.04.01 Организация 

приготовления, подготовки к 

реализации горячих и холодных 

сладких блюд, десертов, напитков 
МДК.04.02 Процессы 

приготовления, подготовки к 

реализации горячих и холодных 

сладких блюд, десертов, напитков 
ПМ.05 Приготовление, оформление 

и подготовка к реализации 

хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий 

разнообразного ассортимента 
МДК. 05.01 Организация 

приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий  
МДК. 05.02 Процессы 

приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий 
10 УП.00 Учебная практика 

 
Учебная лаборатория  с зонами для 

приготовления холодных, горячих 

блюд, кулинарных изделий, 

хлебобулочных, мучных и 

кондитерских изделий, сладких 

блюд и напитков 
Универсальный привод «ПУ-06»-

1шт, планетарный миксер – 1шт., 

ручной миксер – 2 шт., блендер – 

1 шт., мясорубка электрическая – 

1шт., овощерезка – 1 шт., миксер 

для коктейлей – 1 шт., шкаф 

холодильный – 1шт., шкаф 

морозильный – 1шт., 

электрический духовой шкаф – 1 

шт., микроволновая печь – 1 шт., 

плита электрическая – 5 шт., 

электрический мармит – 1 шт., 

электрическая сковорода – 1 шт., 

весы настольные – 1 шт., весы 

напольные – 1 шт., весы 

 



электронные – 1 шт., кастрюли – 

15 шт.. сковороды – 15 шт., набор 

разделочных досок - 15 шт., 

подставки для разделочных досок 

8 шт., мерные стаканы – 15 шт., 

миски из нержавеющей стали – 20 

шт., сито – 5 шт., лопатки – 10 

шт., половники – 7 шт., щипцы 

кулинарные – 5 шт., набор ножей 

«поварская тройка» - 15 шт., 

подставка под ножи «поварская 

тройка» - 10 шт., насадки для 

кондитерских мешков – 3 

комплекта,                                                                         

набор выемок – 2 комплекта, дежи 

– 3 шт, противни – 10шт., венчики 

– 10 шт., скребки пластиковые – 5 

шт., кисточки силиконовые – 

15шт., тарелки – 15 шт., отбивной 

молоток – 3 шт. 
Инструкционные карты – 40 шт., 

плоскостные пособия – 32 шт. 
11 ПП. 00 Производственная практика Договора с предприятиями и 

организациями районов. 
ООО «Диамант» 
 
ИП Булатова Е. И. 
 
ИП Усольцева А. И. 
 

 
ИП Зарянка Т. Д. 
 

 
ИП Исаев В. Н. 
 
ИП Геворгян А. К. 
 

 
ИП Кузнецова С. В. 
 
ИП Табанюхова И. А. 

Приморский край 
пгт. Лучегорск        
2 микр., дом 16       
5 микр., дом 7 

Приморский край 
пгт. Лучегорск        
2 микр., дом 19 

Приморский край 
пгт. Лучегорск        
4 микр., дом 35 

Приморский край 
пгт. Лучегорск        
2 микр., дом 3а 

Приморский край 
пгт. Лучегорск        
3 микр., дом 32 

Приморский край 
пгт. Лучегорск        

1 микр., дом 24б 
Приморская ГРЭС 

столовая № 1 
Приморский край 

пгт. Лучегорск        
3 микр., дом 3а 

12 ФК 00 Физическая культура Спортивный зал 

мячи баскетбольные – 4 шт., 

мячи волейбольные – 4 шт.,  

набор для настольного тенниса- 2 

шт. ракетка большого тенниса- 1 

шт. сетка волейбольная - 1 шт.  

сетка для настольного тенниса с 

крепежом - 1 шт. скакалка 

резиновая - 8 шт. весы – 1шт., 

насос – 1 шт,  

мячи футбольные – 3 шт. 

гимнастический козел – 1 шт. 

гимнастический конь – 1 шт.  

маты – 4 шт. канаты – 3 шт.  

шведская стена – 1 шт.  

комплект бадминтона – 3 шт.  

Приморский край  
Пожарский район 

пгт. Лучегорск 
5 мкр, здание 6/3 

кабинет 12 



бита для лапты – 1 шт.  

малый мяч – 1 шт. валан – 4 шт.  

ворота для мини-футбола – 2 шт. 

параллельные брусья – 1 шт. 

трамплин гимнастический – 1 шт. 

теннисный стол – 1 шт.  

тренажер – 1шт., штанга- 2 шт. 

 блины к штанге – 6 шт.  

форма спортивная- 13 шт.  

тренажер универсальный для ног - 

1 
тренажер универсальный блочный 

- 1 
тренажер для мышц груди и 

плечевого сустава – 1 гантели - 2 
 

Раздел 2. Результаты внутренней оценки качества реализации основной профессиональной 

образовательной программы среднего профессионального образования по специальности 43.01.09 

ПОВАР, КОНДИТЕР по состоянию на 01.12.2022 год 

 

№ 
п/п 

Наименование 

дисциплины/междисциплинарного курса 
Кол-во 

часов 
Курс Результаты промежуточной 

аттестации  

Успеваемость Качество 

1 ОП.01 Основы микробиологии, 

физиологии питания, санитарии и 

гигиены 

51 1 100 73 

2 ОП.02 Основы товароведения 

продовольственных товаров 
51 1 100 87 

3 ОП.03 Техническое оснащение и 

организация рабочего места 
51 1 100 76 

4 ОП.04 Экономические и правовые основы 

производственной деятельности 
36 1 100 35 

5 ОП.05 Основы калькуляции и учета 41 1 100 50 
6 ОП.06 Охрана труда 36 1 100 48 
7 ОП.07 Иностранный язык в 

профессиональной деятельности 
36 4 91 42 

8 ОП.08 Безопасность жизнедеятельности 36 3 100 55 
9 МДК.01.01 Организация приготовления, 

подготовки к реализации и хранения 

кулинарных полуфабрикатов 

42 1 100 71 

10 МДК.01.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации кулинарных 

полуфабрикатов  

106 2 100 68 

11 УП.01 Учебная практика 144 2 100 82 
12 ПП.01 Производственная практика 270 2 100 82 
13 МДК. 02.01 Организация приготовления, 

подготовки к реализации и презентации 

горячих блюд, кулинарных изделий, 

закусок 

42 3 100 72 

14 МДК.02.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и презентации 

горячих блюд, кулинарных изделий, 

закусок 

132 3 100 65 

15 УП.02 Учебная практика 216 3 100 100 
16 ПП.02 Производственная практика 324 3 100 100 
17 МДК.03.01 Организация приготовления, 

подготовки к реализации и презентации 

холодных блюд, кулинарных изделий, 

42 3 100 65 



закусок 
18 МДК.03.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и презентации 

холодных блюд, кулинарных изделий, 

закусок 

128 3 100 72 

19 УП.03 Учебная практика 144 3 100 100 
20 ПП.03 Производственная практика 264 3 100 100 
21 МДК.04.01 Организация приготовления, 

подготовки к реализации горячих и 

холодных сладких блюд, десертов, 

напитков 

42 4 91 67 

22 МДК.04.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации горячих и 

холодных сладких блюд, десертов, 

напитков 

130 4 91 67 

23 УП.04 Учебная практика 144 4 91 91 
24 ПП.04 Производственная практика 270 4 91 91 
25 МДК. 05.01 Организация приготовления, 

подготовки к реализации хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий  

42 4 91 73 

26 МДК. 05.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий 

128 4 91 73 

27 ФК 0.0. Физическая культура 40 3 100 74 
 

 


